
OLDEN       PRITZSG
Cocktail du moment

Martini infusé au Basilic Fleur de Sureau Prosecco
12cl

Viande ou Poisson du moment ou Ravioles 
Légumes de nos maraichers

Glace 2 boules ou Fondant chocolat Valrhona

An English version of our menu is available on request

Origines : Toutes nos viandes sont d'origine française.

Nous travaillons avec des produits locaux et de saison.

Liste des allergènes disponible sur demande.
Prix net service compris.

Plat végétarien

Entrée + Plat ou Plat + Dessert   
Entrée + Plat + Dessert   

35 € 

enu          pprenti AM -12 ans -  15 € 

Le midi uniquement du Mardi au Vendredi

2 PLATS |  26 €

Entrée du Jour + Plat du Jour
ou

Plat du Jour + Dessert du Jour

3 PLATS | 31 € 

Entrée du Jour 
 Plat du Jour 

Dessert du Jour

Menu  du          arché  du          idiM M

es       ormules  de l'          lchimisteL F Antrées 
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Œuf Parfait, Duxelles de Champignons & Crème de Parmesan

Ravioles du Dauphiné (Label Rouge), Crème Echalote & Pesto Basilic

Velouté du Moment

Maquereaux, Endive Braisée au Caramel à l’Orange, Médaillon de
Poireaux & Bouillon d’Arêtes Torréfiées

Ravioles du Dauphiné (Label Rouge), Crème Echalote & Pesto Basilic
Supplément Truffe +5€

essertsD

Glace/Sorbet - Glaces des Alpes : 3,50 € | boule

Glace : Vanille, Stracciatella, Café, Noisette, Pistache, Amaréna, Noix de coco
Sorbet : Citron Jaune, Citron Vert, Framboise, Passion, Fraise, Mangue, Banane

Assiette de Fromages de Savoie +2€

Blanc Manger Tonka & Pécan

Suggestion du Jour

41 € 

Epaule d’Agneau Façon Tajine, Risotto de Fregola & Jus d’Agneau

L’Aphrodisiaque (Ananas, Gingembre, Citron Vert)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé

Suggestion du Jour

Suggestion du Jour

Forêt Noire Revisitée, Grué de Cacao, Griottes & Estragon

Supplément truffe +5 €

Baba au Rhum, Mangue aux Baies de Szechuan


